Wijnreis Portugal Nederlands Wijngilde 16-20 oktober 2023

Wijnreis georganiseerd door het Nederlands Wjngilde. Wie waren erbij?

Wijngilde Amsterdam: Jan Schots, Peter Veenman

Wijngilde Arnhem: Sandra Muster en Ellen van Til

Wijngilde Breda: Alfons van den Breekel, Gerard van Loon

Wijngilde Gouda: Tom en Annemarie Schaafsma

Wijngilde Utrecht: Ronald van den Heuvel, Jan Vegter, Pieter Westerhof,
Ton Pinxten, Peter en Nienke van lJsselmuiden, Armand en Beate
Hamers, Wim en Elma van Dijk

Landelijk: Joke Scholtens en Martha Dost.

16 oktober (middag) proeverij Bacalhoa Azeitao, Setubal



Bezoek aan museum en proeverij
Het Bacalhoa museum was
verrassend. De eigenaar had hier
een (hobbymatige) invulling aan A\
gegeven, die niet veel met wijn te
maken had. De gids was jong (19
jaar) maar qua wijnkennis zeer
ervaren. Hij sprak uitstekend Engels. SR
We proefden vijf wijnen: een wit, 2 e e
twee rood en twee muscatels. # R e e R RS

' BEM-VINDO
‘\B:\CALHOA VINHOS DE PORTUGAL

De ‘Muscatel de Setubal’ had de
voorkeur van onze verslaggever.
Mooie amberkleur met orange
reflexen. Tertiere aroma’s als
abrikozen, krenten, rozijnen, vijg,
cacao en chocolade. Complexe
neus en zeer complexe smaak.
Tien jaar op fust. Duidelijke
vanilletonen. Een kist vol tutti-
frutti. Lange afdronk.

Foto’s Jan Schots. Verslag Pieter Westerhof. www.bacalhoa.com

Eigenaar Antonio Macanita is een
' bevlogen wijnmaker. Innovatief

17 oktober (ochtend) proeverij Fita Preta Evora, Alentejo
met een uitstekende reputatie in
binnen-en buitenland. Hij heeft

@ vijf wijnbedrijven in o.m. Douro
FITAPRETA en Azoren. Totaal 70 ha met 30
ha eigen beheer. Prettige

i % N O ontvangst en een speelse

| rondleiding met onderweg vier
ﬁ stops om te proeven.




We hebben er o.m. geproefd:

Fitapreta White 2022. Verschillende druivensoorten, 12,5 % alcohol, 10% hout
en acht mnd in rvs. Bleekgeel, primaire aroma’s van geel fruit, perzik, iets
tropisch en ook vanille in de neus. Goed in zijn zuren, fris aangenaam en
sappig, medium body. Fijn begin van de proeverij!

Rosé da Fitapreta Cuvée. Blend van drie druivensoorten; Perquita,
Tempranillo, tinta Amarela 12,5 % alc. Nacht pluk. Licht rosé/ blusch
kleur. Primaire aroma’s van rood fruit, toets van bosaardbeien, fors in zijn
zuren, fris en sappig, medium body. Zou wat aromatischer mogen zijn.

Palpite Reserva red 2021. Blend met negen
inheemse druivensoorten waaronder 33%

s Alicante Bouchet. 14,5% alc. Dieprood met

paarse rand. Primaire aroma’s van rood en

PALP ITE zwart fruit, aangenaam vanille van 18 mnd
ANTONTO MACANITA hout, verder cacao en chocolade in de neus.
\211 "'.i‘f | Smaak is vol met veel fruit (kers), chocolade

met stevige maar rijpe tannines. Goed
doortimmerd glas wijn met uitstekend
gebruik van hout. Jong met rijpings-
potentieel. Beste wijn van de proeverij.

WYin 0
YINIO RLGIONAL ALENTHAY




Touringa vai Nua 2021

100% Touringa Nacional, 13% alc.
Wijnmaker Antonio wil de pure
Touriga Nacional laten zien en dat
proeven we ook. Er is alleen gebruik
gemaakt van rvs. De kleur is dieppaars
met een beetje rood. Rood en zwart
fruit (wat kers) rauwe maar wel rijpe
tannines, goed zuur en sappig,
Gesloten, jong, even laten liggen maar
nu ook wel lekker bij stoofperen. Mooi
authentiek. Geslaagde wijn!

Foto’s Peter Veenman. Verslag Ton Pinxten. www.fitapreta.com

17 oktober (middag) proeverij Casal Branco Almeirim, Tejo

Een prachtig familiebedrijf in Almeirim. Maakt vanaf 1817 wijnen op 1000 ha
grond waarvan 120 ha zijn beplant met oude wijnstokken. Jaarlijkse productie
van 1 miljoen flessen. Prima rondleiding en zittende proeverij met Portugese
tapas. Eigenaar is Manuel Braamcamp (een afstammeling van een Nederlandse
familie uit 18° eeuw; naam destijds Bram Kamp... no joking... echt waar).
Manuel kwam ons persoonlijk welkom heten. Rita en Joao verzorgden de
presentaties. Een warm en gastvrij onthaal!



Quinta Casal Branco Reserva, 2021
13% alc. Sauvignon Blanc en Fernao
Pires. 4-6 mnd in gebruikt hout.
Lichtgeel. Secundaire aroma’s als rijp
geel fruit, banaan en vanille toets.
Ook in de smaak. Goede medium
zuren, afdronk met klein bittertje,
goede balans. Medium body.

Quinta Casal Branco Alvarinho 2022
12,5% alc., 10% in hout. Licht geel
met groene zweem. Primaire
aroma’s van appel, lemon, onrijpe
peer hetgeen ook in de smaak
terugkomt. Goed in zijn zuren,
sappig, eenvoudig maar zeer elegant
glas wijn. Heerlijk bij vis.

Quinta Casal Branco Falcoaria 2020

14,5% alc., 12 mnd rijping op gebruikt hout. Blend van Castelao, Alicante
Bouschet, Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon. Donkerrood met paarse rand.
Primaire aroma van zwarte bessen en secundaire aroma’s van tabak, vanille,
pruim en chocolade. In de smaak veel zwart fruit, vanille, goede zuren, rijpe
tannines en prima afdronk. Medium tot full body met rijpingspotentieel.

Quinta Casal Branco Touringa Nacional 2022

13% alc. Opvoeding alleen rvs. Kleur kersenrood, paars. Primaire aroma’s van
zwarte bessen, kers en groene paprika. Vleugje zwarte peper. In de smaak veel
zwart fruit, goede zuren en behoorlijk maar verrassende zachte en rijpe
tannines. Heel geslaagd, puur TN en toegankelijk. Koel schenken.



Quinta Casal Branco Falcoaria 2016.
Zoete witte wijn 13% alc. 12 mnd in
gebruikt hout. Enige wijnmaker in
Portugal die botritis wijn maakt.
Prachtige amber kleur met oranje
reflexen. Geconcentreerde
secundaire en tertiaire aroma’s van
rijpe en gedroogde abrikozen,
mango’s, verse ananas, passievrucht
en sinaasappel. Kleine amandel
toets en lichte pourriture noble
tonen. In de smaak hetzelfde fruit en
opvallend frisse zuren, delicaat en
verfijnd. Complex en lange afdronk.
Zeer geslaagd! Ook per halve fles.

Foto’s Peter Veenman. Verslag Ton Pinxten. www.Casalbranco.com

18 oktober (ochtend) proeverij Luis Pato Gandara, Bairrada

Onze eerste proeverij vandaag is bij de
eigenzinnige en tegendraadse Luis Pato
in Amoreira da Gandara in de Bairrada.
Hij wordt internationaal gezien als de
beste producent in deze streek, die
vooral bekend is van de Baga druif. Het
bedrijf ligt op 20 km van zee met in de
zomer warme dagen en koele nachten.
Ze hebben 60 ha wijngaarden met 20
‘single vineyards’. Er zijn hier twee
typen bodems: zand en kalk. De Baga
druif geeft wijnen met veel tannine en
veel zuur en het vereist veel kunde en
kennis van de wijnmaker om daar
drinkbare wijnen van te maken.




Luis Pato maakt ook witte wijnen van de druivensoorten Bical, Maria Gomes,
Cercial (niet te verwarren met Sercial uit Madeira) en Sercialinho (een
zeldzame druif die alleen door Luis Pato wordt gebruikt; vermoedelijk is dit een
kruising van Alvarinho en Sercial). We proeven negen wijnen, waaronder:

Maria Duck (Vertaling van Pato is eend of duck). Dit is een z.g.n. Pet Nat ofwel
petillant naturel (ook wel méthode ancestrale genoemd) mousserende wijn van
de Maria Gomes druif. Dit is een licht mousserende wijn waarbij geen sulfiet is
gebruikt. Een heel lichte ‘natural wine’ die vanwege de gebruikte methode
enigszins troebel is.

Espumante Vinha Pan 2019 van de Baga druif. Deze lichte mousserende wijn
heeft een lichte rosé kleur. Door bewuste oxidatie is er heel weinig kleur
overgebleven en heeft de wijn geen tannine. Heel licht van smaak met een
lichte, zachte mousse. We proeven deze wijn ook uit 2015. Door hetzelfde
oxidatieve proces heeft deze wijn geen kleur meer. Ook heel licht van smaak en
een lichte, zachte mousse.

Maria Gomes 2021. De druiven komen van een ‘sunny side’ wijngaard. De wijn
is (nog) vrij gesloten in de neus. Hij heeft op kastanje vaten gelegen (die heel
neutraal van smaak zijn). Hierdoor is de wijn heel zacht geworden met een glad
mondgevoel. Mooie frisse zuren.



Quinta do Moinho 2000. Baga
druif. Deze ‘op de oude manier’
gemaakte wijn, is de avond
hiervoor gedecanteerd maar
komt nog steeds erg boers over.
Mooie tertiaire aroma’s van bos
en animale tonen. De eigenaar
geeft ons een fles mee van 2001,
die wij de volgende dag in het
hotel proeven. Deze wijn is de
eerste die ‘op de nieuwe manier
gemaakt’ is en komt aangenamer
over. De ‘nieuwe manier’ wil
zeggen dat de druiven in twee
rondes geplukt zijn met twee
weken daartussen. Hierdoor zijn
alleen rijpe druiven geplukt,
waardoor het boerse karakter
verdwenen is. Een groot verschil.

Foto’s Alfons van den Breekel. Verslag Jan Vegter. www.luispato.com.

18 oktober (middag) Proeverij Quinta Maria Izabel Folgosa, Douro

Deze Quinta met 130 ha ligt in Folgosa, vlakbij Pinhdo, het centrum van de
Portstreek. De wijnmaker is de bekende en zeer getalenteerde (port)producent
Dirk Niepoort. Wij proeven 11 wijnen. Onderstaand een greep hieruit. Veel
wijnen zijn z.g.n. field blends waarbij allerlei rassen door elkaar staan
aangeplant. De meeste wijnen hebben een laag alcoholgehalte van 12-12,5%.



De Douro Vallei vanuit Quinta Maria Izabel. Even zon, prachtig!

M.I. Branco 2022 field blend. Stuivend, goed in balans. Mooie zuren. In de
mond iets rondeur. Komt licht zoetig over met zelfs licht tropische aroma’s.
Niet complex maar wel een uitstekende wijn.

Quinta Maria lzabel 2018 field blend. Meer complex. Licht kruidig in de neus.
Vrij lange, iets mineralige afdronk. 80% Heeft 8 mnd in houten vaten gelegen.

Maria lzabel Vinhas Velhas 2019 field blend. Zeer oude stokken, wel tot 120-
140 jaar oud. 1 Jaar in nieuwe houten vaten. De wijn heeft ook de
malolactische omzetting gehad, waardoor hij veel vetter en dikker is, wat de
wijn rondeur geeft. Een prachtige en heel lange afdronk. Prachtige wijn.

MI Tinto 2020 field blend. Deze wijn is van de 2° persing en heeft daardoor
stevige tannines. Fruitig met rood fruit. Verder simpel. Net als de witte versie,
niet complex maar verder uitstekend.



MI Tinto 2020 field blend. Deze wijn
is van de 2° persing en heeft
daardoor stevige tannines. Fruitig
met rood fruit. Verder simpel. Net
als de witte versie, niet complex
maar verder uitstekend.

Maria Izabel 2015 field blend. 80%
oude stokken, een jaar op eiken
vaten. Mooie neus, complex. Volvan | %
smaak, stevige tannines maar met =
een mooie structuur.

Maria lzabel Vinhas Velhas 2017 field blend.
Oude stokken. Prachtige wijn, heel complex, ook in de neus. Heeft op oude
cognac vaten gelegen. Heel lange afdronk.

Foto’s Alfons van den Breekel. Verslag Jan Vegter. www.quintamariaizabel.pt

19 oktober Proeverij Cockburns & Ferreira Porto

We bezochten twee Port-
bedrijven in Porto (Vila Nova
de Gaia): Cockburns van
Britse afkomst (spreek uit
Cooooburns) en Ferreira van
Portugese afkomst. In elk
bedrijf proeven wij -na de
rondleiding- drie
verschillende portwijnen.

Cockburns Special Reserve. Een jonge Ruby Port gemaakt van druiven van
hoge kwaliteit. 5-6 jaren vatrijping. Mooi zoet met zowel frisse als rijpe
fruittonen en een hint van witte peper. Elegant en in balans.

Cockburns 20 jaar oude Tawny Port. Veel rijpe en aardse tonen. Prachtige
balans tussen het delicate en elegante karakter die 20 jaar rijping verraadt en
het rijke en frisse fruit.



Cockburns Vintage Port 2011. Een Vintage die de top vertegenwoordigt van
wat Port kan bieden. Fris en sappig maar ook diepdonker kersenfruit en
geconcentreerd frambozenfruit. Hints van chocolade. Slank, levendig, mineraal.

K, Ferreira witte basis Port. Eenvoudig met
@ een opgeruimd en prettig karakter.
i Elegante zoetheid zonder kleverig te zijn.

‘ Best Of Prettig ongecompliceerd aperitief.
Wine Tourism

by GREAT WINE CAPITALS

THE AWARD OF EXCELLENCE Ferreira rode tawny basis Port.
Duidelijke rijpe tonen met herfstblad en
bosgrond. Prettige ervaring.

2022

Ferreira late Bottled Vintage. Betaalbaar

alternatief voor echte Vintage Port.
Niente en halans Manni kersenfruiit

Tot slot vergeleken wij de mogelijke verschillen tussen de karakteristieken van
een Engels- en een Portugees Portbedrijf. Dat bleek een moeilijke afweging.
Kernpunt leek de mate van zoetheid die bij Ferreira sterker leek te zijn dan bij
Cockburns. Wellicht komt dit overeen met de volksaard van beide landen. Wie
zal het zeggen?

Foto’s Peter van llsselmuiden. Verslag Ronald van den Heuvel.
www.cockburns.com. www.portoferreira.com.

In welke hotels verbleven we?



Castelo de Palmela.

Een Pousada bij Setubal op 16
oktober. Diner, overnachting en
ontbijt. Prachtig uitzicht, helaas
door de regen wat minder. Van
binnen grote grandeur, royale
kamers, veel pluche en marmer.
Een geweldig ontbijt. Diner was
niet slecht, maar had beter
gekund. Wijn was goed! Overall
een goede keuze als begin van
deze reis!

Alle hotels waren van goed niveau en redelijk in prijs! Op 17 oktober
overnachtten we in Hotel Lusitano in Golega, een familiehotel met zeer ruime
kamers. Super vriendelijke eigenaar. Op 18 oktober waren we in Hotel Porto
Antigo met een prachtig uitzicht op de Douro. Op 19 oktober verbleven we in
het Grande Hotel midden in het centrum van Porto.

We hadden pech met het
weer. Het kwam met bakken
uit de hemel... Daardoor wat
vertragingen en een beperkt
uitzicht tijdens de toch al
lange afstanden. De chauffeur
van onze minibus was er goed
tegen opgewassen... en wij
ook: de sfeer was uitstekend!




19 oktober Grande Hotel in
Porto. Lunch, diner,
overnachting en ontbijt.
Prachtig hotel midden in de
stad! Mooie, ruime kamers.
Leuke hoekjes in de lounge voor
een drankje. Gezellige bar.

Een aanrader!

Stadswandeling met gids in Evora (wereld erfgoed) op 17 oktober!

“—




Lunch bij Restaurant
Alentejo in Evora.

We eten hier een Sopa
Alentejano. Een tomaten
maaltijdsoep met erin
groenten, ui, knoflook,
olijfolie, brood en in het
midden een gebakken ei.
Dit is het meest
karakteristieke gerecht
uit deze streek.

Quotes van deelnemers:

e Namens afdeling Breda hartelijk dank voor de fijne wijnreis door
Portugal. Het was een topper! Alfons van den Breekel.

e Het was een onvergetelijke reis voor ons. Uitstekende voorbereiding!
Wim en Elma van Dijk, Wijngilde Utrecht.

e Bedankt voor de uitstekende voorbereiding en het kiezen van de
locaties. Top! Sandra Muster, Wijngilde Arnhem.

e Dank voor de mogelijkheid om mee te reizen op deze prachtige en
uitstekend georganiseerde trip! Pieter Westerhof, introducee Wijngilde
Utrecht.

De after (travel)
party- lunch 20/10!
Er zijn altijd leden, die
er niet genoeg van
kunnen krijgen.

Lunch bij de markthal
vlak bij het hotel.
Seafood en topwijn!
De diehards!




Disclaimer. De prijzen per geproefde wijn zijn in dit verslag weggelaten.
Sommige reporters hadden deze wel vermeld in hun bijdrage. Anderen weer
niet. Anyhow... ze geven sowieso een vertekend beeld omdat het Portugese
prijzen zijn. In NL komt er accijns, btw en transport bij. Wil je meer informatie
over de wijnen en de wijnhuizen? Mail dan Jokescholtens@me.com.

Oktober, 2023



