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Schola Sarmenti is opgericht door een aantal kwaliteitsbewuste producenten in het uiterste zuiden
van ltalié, het schiereiland Salento, met het specifieke doel: het behouden en verder uitbouwen van
de culturele en technische nalatenschap van generaties wijnmakers in Salento. Het wijngoed bestaat
uit authentieke wijngaarden die deskundig bewerkt en beschermd zijn gedurende ca. 80 jaar. De
wijngaarden van Schola Sarmenti leveren vooral autochtone druivensoorten zoals de primitivo (al
meer dan 500 jaar bekend in Apulié) en de negroamaro (al meer dan 2000 jaar), maar hier en daar
staan ook mondiaal bekende druivensoorten aangeplant. De opbrengst per ha is hier laag, de druiven
worden met de hand geplukt en volgens de modernste technieken verder geselecteerd in de kelder.
De wijnkelder is hypermodern en voorzien van de laatste technische snufjes.

1. Schola Sarmenti Fiano : In Apulié komt ook fiano voor, maar meestal is dat de fiano minutolo.
Dit is een heel aromatische witte druif die geurt naar citroenmelisse en niets met de fiano uit
Avellino gemeen heeft. HBB 9,95 euro

Geurt naar acaciabloemen en geroosterde noten. In de smaak komt frisheid naar voren met
veel sap en een rijke fruitsmaak.

2. San Marzano Talo Verdeca is een witte wijn die zijn oorsprong vindt in het hart van Puglia,
een prachtige regio in het zuiden van Italié. Dit gebied staat bekend om zijn vruchtbare
grond, zachte klimaat en lange traditie van wijnbouw. De druiven die worden gebruikt voor
San Marzano Talo Verdeca groeien op de heuvels rond de stad San Marzano, waar ze worden
geteeld door lokale wijnboeren met een passie voor kwaliteit en traditie. (HBB 9,95 euro)

Verdeca druif : Toegankelijk, Sappig, Soepel, Geel fruit, Steenfruit, Fris, Frivool, Rijke zuren

3. Cappanera, Nero di Troia (druivensoort) : 5000 stokken per Ha (weinig)- 2 kg druiven per
plant. 10 jaar oude stokken. 8 dagen vergist bij gecontroleerde temperatuur 22 graden;
aroma:s van bakkruiden, peper en tabak ? Wijngaarden regio Bari. (HBB 7,50 euro)

4. Schola Sarmenti : Nerio van Negroamarodruiven en Malvasia Nera (meer dan 50 jaar oude
stokken) en van de 4500 stokken per ha wordt 8000 kg fruit geplukt. De Nerio krijgt 8
maanden lagering op Frans hout, en aansluitend nog 6 maanden op fles. De wijngaarden
liggen op het zuiden en krijgen verkoeling van de zee. Volgens een oude legende is Nerio de
naam van de man die de stad Nardo stichtte. Hij kwam uit Griekenland en belandde aan de
kust van lonio. Uitbundige wijn in kleur, geur en smaak. Verfijnde, complexe aroma's van
kruiden en zwoel fruit verrassen bij iedere slok. HBB 10,95 euro.

5. Schola Sarmenti : De Cubardi wordt gemaakt van 100% primitivo, geplukt van 65 jaar oude
stokken. Per ha wordt slechts 4 tot 5000 kg fruit met de hand geplukt. Cubardi betekent in
het lokale dialect: onstuitbare liefde en passie. HBB 13,95 euro

6. Schola Sarmenti : Diciotto : een wijn van 85 jaar oude wijnstokken geteeld volgens de
traditionele en oude Apulische alberellomethode. 85 jaar geschiedenis stroomt in het sap van
de oudste planten van de Schola Sarmenti wijngaarden. Een exclusieve wijn, geproduceerd in
een beperkte oplage. NB 18% alc. HBB 39,95 euro/fl



