


Gardameer en omstreken



Pilandro - Bronzo Vino Spumante Brut

• Deze uiterst frisse mousserende wijn van Pilandro wordt gemaakt van de druiven  Turbiana
(Trebbiano)  en Chardonnay. Hij is droog van stijl (Brut). 

• De wijngaarden bevinden zich in het zuidelijke deel van het Gardameer, in de buurt van 
Desenzano del Garda. De druiven worden met de hand geoogst en vergist in een autoclave 
(een afgesloten druktank; ook wel Methode Charmat of Martinottti genoemd.

• Aanbevolen serveertemperatuur is 4 tot 6C. De Bronzo is heerlijk als aperitiefwijn en gaat prima 
bij groene olijven, ‘grissini con lardo’ en frisse salades. 



Azienda
Agricola 
Pilandro

• Pilandro is gelegen aan het Gardameer, in de buurt 
van Desenzano, in het hart van het Lugana-gebied. 
Alhoewel de oude hoeve (‘Domus Pilandro’) al 
dateert uit de 15e en 16e eeuw, is het sinds 1980  
in handen van de familie Lavelli.

• De naam Pilandro staat tegenwoordig voor een 
wijnhuis met een internationale oriëntatie, dat in 
de wijnwereld wordt erkend om zijn uitstekende 
kwaliteit. 

• Sinds enkele jaren heeft Pilandro ook een wijnhuis 
in De Marken (Le Marche), waar ze onder meer de 
bekende Vericchio dei Castelli di Jesi DOC maken.



La Montina – Franciacorta Extra Brut

• Deze Spumante bestaat voor 75% uit Chardonnay-druiven en voor 25% uit Pinot Nero 
(Pinot Noir). De druiven zijn afkomstig van wijngaarden op een bodem die bijzonder 
geschikt is voor de groei van druiven met een goede zuurgraad.

• De met de hand geplukte trossen worden op dezelfde manier behandeld als de 
Franciacorta Brut. De wijn rijpt tenminste 24 maanden. De smaak is droog. In de geur is 
vers fruit te herkennen. 

• De Franciacorta Extra Brut heeft een bleekgele kleur met groenige accenten en een 
fijne mousse. In de geur zijn citrusvruchten en vers fruit te herkennen. De wijn is ideaal 
als aperitief, bij oesters, garnalen, witvis en Parmezaanse- of Grana Padano kaas.

• Het alcoholpercentage is 12%. Aanbevolen wordt de wijn op een temperatuur van 8C te 
serveren.  



La Montina

• Wijnhuis La Montina is gelegen in Monticelli Brusati, in de 
provincie Brescia (BS), in de uiterste noordoostelijke hoek 
van Franciacorta bij het Iseomeer. De Franciacorta is een 
heuvelachtige en zeer welvarende streek in de Noord-
Italiaanse regio Lombardije. Het gebied is bekend 
vanwege zijn golvende heuvellandschap en sinds de 
vroege jaren '70 ook van zijn heerlijke mousserende 
wijnen. Deze Franciacorta-wijnen met kwaliteitslabel 
DOCG worden geproduceerd volgens de traditionele 
methode en genieten in Italië een groot aanzien. De vraag 
is zo groot dat de wijnen nauwelijks geëxporteerd worden. 
Naast mousserende wijnen worden er zowel rode als witte 
wijnen gemaakt. 

La Famiglia

• Het wijnhuis La Montina werd in april 1987 opgericht door 
Vittorio, Gian Carlo en Alberto Bozza, drie broers die van 
jongs af aan en tot op de dag van vandaag aan La Montina
verbonden zijn. Vandaag de dag wordt La Montina geleid 
door hun kleinkinderen Michele en Daniele. 



Pilandro – Maesta Vino Bianco

• De Maesta is een jonge witte wijn, met een bleke strogele kleur en 
groenige reflecties. De wijn wordt – evenals de Lugana wijnen die 
Pilandro maakt - geproduceerde van Trebbiano druiven. 

• Hij is licht en zeer toegankelijk. De geur doet denken aan witte 
bloemen. De  wijn heeft fijne zuren en is bijzonder fris van smaak. 
Onweerstaanbaar bij elk aperitief en heerlijk bij alledaagse 
gerechten. De Maesta heeft 12,5% alcohol.



La Montina –
Bianco Palanca

• Deze Bianco Palanca van La 
Montina is gemaakt van 
Chardonnay-druiven. Het gaat om 
een elegante witte wijn, strogeel 
van kleur met groene accenten. 
Het bouquet is samengesteld uit 
bloemengeuren, wit fruit en lichte 
houttonen. De wijn is delicaat en 
vol van smaak. 

• De Bianco Palanca is ideaal bij 
vegetarische gerechten, vis of 
gevogelte. En eveneens bij lichte 
kazen. De Palanca bevat 13% 
alcolhol.



Pilandro - TereCrea Lugana DOC

• De TerCrea Lugana van Pilandro wordt gemaakt van 
100% Turbiana (Trebbiano) druiven. De wijn wordt 
vergist in roestvrijstalen vaten.

• De TereCrea heeft een mooi, zuiver bouquet met 
fruitaroma’s van perzik en peren. In de mond vertoont 
hij een goede concentratie en structuur. De wijn is 
krachtig en fris tegelijk. 

• Hij is heerlijk als aperitief en gaat uitstekend samen met 
vis en schaal- en schelpdieren. Het alcoholpercentage is 
13%



Pilandro - San Pietro Lugana Riserva DOC

De San Pietro Lugana Riserva van het wijnhuis Pilandro wordt 
gemaakt van zorgvuldig geselecteerde Turbiana (Trebbiano) 
druiven. De kleur van de San Pietro is licht goud met een 
heldere weerspiegeling. 
De geur is intens met tonen van fruit en vanille. De smaak is vol 
en hartig en je proeft mineralen. De wijn heeft een mooie 
structuur en – voor een witte wijn - een vrij hoog 
alcoholpercentage van 13,5%.
De druiven van de San Pietro worden laat in het seizoen met de 
hand geplukt van de oudste wijnstokken van de ‘Azienda’. De 
druiven rusten voor 20% op houten vaten. De wijngaard waar de 
druiven voor de San Pietro worden verbouwd, ligt in het 
zuidelijke deel van het Gardameer, rondom Desenzano del 
Garda. 

De San Pietro is heerlijk bij (zee)visgerechten, schaal- en schelpdieren. 
En valt uitstekend te combineren met diverse soorten pasta’s, zoals 
‘spaghetti alle vongole’. 



Cantina Franzosi –
3 Sensi

• De 3 Sensi is de allernieuwste witte wijn van Cantina Franzosi! Een Topper waar Cantina
Franzosi erg trots op is.

• De wijn wordt verkregen uit de druivenrassen Manzoni Bianco ((een kruising tussen Riesling 
Renano en Pinot Bianco). Hij is geboren uit de passie en liefde voor hun ‘terroir’,  die rijk is aan 
geschiedenis, traditie en cultuur.

• De naam verwijst naar de 3 zintuigen ‘zien, ruiken en proeven. Alleen de beste trossen, die 
streng worden geselecteerd, komen in deze wijn terecht. Hij rijpt vijf maanden in RVS  voordat 
hij wordt gebotteld.

• De 3-Sensi heeft een strogele kleur met groenige reflecties. De geur is bloemig en fruitig, met 
tonen van exotisch fruit, perzik en appel. De smaak is aangenaam, fris, hartig en levendig, met 
een lange afdronk. Je ruikt en proeft ook de bodemmineralen. 3 Sensi is een elegante,  volle en 
evenwichtige wijn, een perfecte combinatie van zicht, geur en smaak.

• 3-Sensi smaakt uitstekend bij voorgerechten, vis, schelpdieren, wit vlees en gevogelte. 
Aanbevolen wordt om de wijn te schenken op een temperatuur van 14°C De wijn heeft 13% 
alcohol.



CANTINA FRANZOSI –
VALTENESI CHIARETTO

• Deze Chiaretto (rosé) van Cantina Franzosi wordt gemaakt 
van de druiven Groppello, Marzemino, Barbera en 
Sangiovese. De wijngaarden bevinden zich in de regio 
Valtènesi, dichtbij Puegnago del Garda waar de Cantina is 
gevestigd.

• De druiven worden eind september handmatig geoogst, 
waarbij alleen de beste trossen in deze rosé terecht komen. 

• Aanbevolen wordt om de wijn jong te drinken. De Chiaretto is 
lichtroze van kleur en heeft een amandel- en bloemengeur. 
De wijn is zacht van smaak en is typisch voor de regio 
Valtenesi. De rosé past uitstekend bij het aperitief en 
combineert goed met voorgerechten, vis, sushi, pizza en 
verse kazen. 

• Tenslotte verdient vermelding dat deze wijn de Gouden 
Medaille heeft gewonnen bij het Perswijn Rose 
Wijnconcours 2023!



Cantina Franzosi

• Cantina Franzosi ligt in Puegnano del Garda, halverwege
Desenzano del Garda en Salo. Sinds 1964 ligt de Cantina op een
heuvel met uitkijk over het Gardameer.

• De Cantina wordt nu door de derde generatie Franzosi geleid. 
De familie Franzosi kent al een lange traditie in het maken van 
wijn aan het Gardameer. In eerste instantie begon de familie met 
het produceren van kleine hoeveelheden wijn en olijolie, 
voornamelijk voor de verkoop aan particulieren.  

• Het wijnhuis is door de jaren heen gegroeid van 6 hectaren
wijn- en olijfgaarden naar 25 hectare nu. De wijnproductie
bedraagt ongeveer 500.000 flessen per jaar. De olijfolieproductie
is de laatste jaren ook toegenomen tot 8 hectare met in totaal
3000 olijfbomen. 



Sincette - Dinamico

• De Dinamico is de nieuwste wijn van het wijnhuis Sincette, die 
sinds 2020 wordt geproduceerd. Deze biodynamische wijn is 
een blend van de druiven Marzemino, Groppello en Barbera. 
De Dinamico is robijnrood van kleur met violette tonen. Hij 
heeft een breed complex bouquet,  is kruidig, met hints van 
kleine rode bessen. In de mond is de Dinamico zacht, elegant, 
fris met een goede zuurgraad en sappigheid.

• De wijngaarden bevinden zich in Picedo, in de gemeente 
Polpenazze del Garda, aan de westzijde van het Gardameer, 
op een oppervlakte van 3,90 ha. De druiven worden met de 
hand geoogst, vanaf de eerste tien dagen tot eind september. 

• Zodra de stelen van de druiven zijn verwijderd en zacht zijn 
geperst, worden de druiven naar roestvrijstalen tanks 
overgebracht. Daar begint de alcoholische gisting, zonder 
gebruik te maken van geselecteerde gisten. Na 4 maanden 
wordt de wijn gebotteld.

• Aanbevolen wordt om de wijn te serveren op een 
temperatuur van 18°C. Het alcoholpercentage is 13 %. 



Sincette

• Het wijnhuis Sincette dateert uit 1979. In dat jaar kocht en 
restaureerde Giovanni Battista Brunori in Polpenazze del Garda
(provincie Brescia) een landelijk gebouw, waar Sincette nog steeds 
gevestigd is. 

• Aanvankelijk stond het wijnhuis in de omgeving bekend als Cascina
la Pertica. In 2012 werd de naam van het domein gewijzigd in Le 
Sincette, daarna afgekort tot Sincette. 

• Vandaag de dag is Sincette een volledig Demeter-gecertificeerd 
bedrijf, van akkerland en wijn- en olijfgaarden. Naast Ruggero
Brunori, de spil binnen het bedrijf, zijn Andrea Salvetti, en 
Carloalberto Brunori, zoon van Ruggero, actief bij Sincette
betrokken.

• Het wijnhuis verbouwt uitsluitend rode druivenrassen (Groppello
Gentile, Marzemino, Barbera, Merlot, Cabernet Sauvignon en 
Cabernet Franc). De druiven worden handmatig geoogst. 

• In 2009 behaalde Sincette het IMC-certificaat voor biologische 
landbouw. In 2011, veertien jaar na het begin van het 
omschakelingsproces, werd het biodynamische project bekroond 
met de Demeter-certificering. Sincette is de eerste Demeter 
gecertificeerde wijnmakerij in Lombardije.



Pilandro - Merlot 70 Anni 
De Merlot Merlot Settanta (70) Anni van Pilandro is een intens robijnrode wijn 
(100% Merlot).  Hij is krachtig en straalt elegantie uit. 

De wijngaarden liggen op een hoogte van 60/80 meter boven zeeniveau, op een 
bodem van krijt en klei, in het zuidelijke gedeelte van het Gardameer, bij 
Desensano del Garda. De druiven worden relatief laat geoogst, pas eind oktober. 

De wijn heeft (eerst) in eiken vaten van 2500 L. gerijpt, voor 50% van het volume, 
en daarna hetzelfde aantal maanden in tonneaux, waarna de wijn wordt 
gemengd en 6 maanden op fles verfijnt. Deze procedure geeft de Merlot 70 Anni 
een zachte en fluwelen smaak, met milde tannines. Hij heeft een 
alcoholpercentage van 15%



Cantina Franzosi - Garda Classico Rosso Superiore Privilegio

Deze krachtpatser, de Garda Classico Rosso Superiore Privilegio van Cantina Franzosi, wordt
gemaakt van de druiven Groppello, Marzemino, Barbera en Sangiovese. De druiven worden 
eind september met de hand geplukt. Alleen de allerbeste druiven komen in aanmerking 
voor deze wijn.  

De wijn wordt in eerste instantie in RVS-vaten vergist en daarna in het begin van de winter 
overgebracht naar vaten van Frans eiken hout (Barriques; 225 L). Daar blijft de wijn 
ongeveer 20 maanden rusten, afhankelijk van het oogstjaar. Tot slot wordt de wijn 
overgebracht naar RVS-vaten en gebotteld, waarna de wijn nog zeker een jaar in de fles 
blijft rusten, voordat hij de Cantina verlaat. 

De Privilegio is een warme, krachtige, intense wijn, met in geur en smaak tonen van rood 
fruit (bosbessen, kersen, aardbeien), zachte tannines en een lange afdronk. De Privilegio
smaakt perfect bij wild, rood gegrild en geroosterd vlees en stevige kazen. De kracht van de 
wijn drukt zich - naast het gewicht van de fles - ook uit in het alcoholpercentage, dat 16% is. 



CANTINA FRANZOSI  -
MOSCATO D’ASTI DOCG

• Deze frisse, zoete wijn van Cantina Franzosi
vindt zijn oorsprong in Piëmonte. Hij wordt 
van uitsluitend Moscato druiven gemaakt. De 
druiven worden eind september, begin 
oktober met de hand geplukt. De wijn heeft 
een gouden, strogele kleur. Hij is geurig en 
wordt gekenmerkt door het typische 
muskaataroma. De smaak is fris, zoet en 
doet denken aan gele perzik, lychees en vers 
geplukte muskaatdruiven.

• De Moscato is een van de beste en 
bekendste dessertwijnen in Italië. Uitermate 
geschikt om bij een ‘toast’, bij koekjes, 
taarten op basis van fruit of bij het dessert 
geserveerd te worden. 

• De wijn smaakt het beste bij een temperatuur 
van 8 tot 10C. Het alcoholpercentage is 
5,5%.
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